
ELEMENTS LUNCH 52.5 

 

Pumpkin Tarak 

호박 타락죽 

------------ 

Steamed Abalone, Shitake Egg Custard  

전복 표고버섯 계란찜 

------------ 

Chicken, Ginseng, Light Mustard, Cucumber 

닭가슴살 겨자채 

------------ 

Lobster, Squid Noodles, Seasonal Vegetables 

바닷가재 완자탕 

------------ 

Green Beans, Yuza Soy Dressing, Tangerine 

줄기 콩과 귤 샐러드 

------------ 

 

 

 

                  

 

 

 

 

------------ 

Iced Persimmon or Burnt Rice Ice Cream (+5.0) 

아이스 홍시 또는 누룽지 아이스크림 

------------ 

Petit four 

다과 

------------ 

Served with Coffee or Traditional Tea Selection 

 커피 or 전통차 

 

 

 

 

“Halibut” 

광어 

“Galbi Gui” (+20.0) 

갈비 구이 

“Soy Braised Sea Bream 

Head”(+25.0) 

도미 머리 조림 

or or 

“Abalone Bibimbop” (+10.0) 

전복비빔밥 

“Raw Fish Rice”(+15.0) 

회 덮밥 
 or 

& 

Bansang 

반상 



LUNCH CHEF’S TABLE 95.0 

 

Pumpkin Tarak 

호박 타락죽 

------------ 

Steamed Abalone, Shitake Egg Custard  

전복 표고버섯 계란찜 

------------ 

Chicken, Ginseng, Light Mustard, Cucumber 

닭가슴살 겨자채 

------------ 

Lobster, Squid Noodles, Seasonal Vegetables 

바닷가재 완자탕 

------------ 

 “Yuk Hoe” 

육회 

------------ 

Daily Raw Fish 

오늘의 회 

------------ 

Green Beans, Yuza Soy Dressing, Tangerine 

줄기 콩과 귤 샐러드 

------------ 

 

 

 

 

 

 

------------ 

Burnt Rice Ice Cream 

누룽지 아이스크림 

------------ 

Petit four 

다과 

Served with Coffee or Traditional Tea Selection 

커피 or 전통차 

 

 

“Steamed Rice” 

진지 

“Abalone Bibimbop”  

전복비빔밥 

or 

Bansang 

반상 

& 

“Soy Braised Halibut” 

광어 조림  

“Galbi Gui”  

갈비 구이 

or 



ELEMENTS DINNER   95.0 

 

Pumpkin Tarak 

호박 타락죽 

------------ 

Steamed Abalone, Shitake Egg Custard 

전복 표고버섯 계란찜 

------------ 

Chicken, Ginseng, Light Mustard, Cucumber 

닭가슴살 겨자채 

------------ 

Lobster, Squid Noodles, Seasonal Vegetables 

바닷가재 완자탕 

------------ 

 “Yuk Hoe” 

육회 

------------ 

Daily Raw Fish 

오늘의 회 

------------ 

Green Beans, Soy Dressing, Tangerine 

줄기 콩과 귤 샐러드 

------------ 

 

 

                  

 

 

 

------------ 

Iced Persimmon or Burnt Rice Ice Cream 

아이스 홍시 또는 누룽지 아이스크림 

------------ 

Petit four 

다과 

------------ 

Served with Coffee or Traditional Tea Selection 

커피 or 전통차 

 

“Soy Braised Halibut” 

광어 조림 

“Galbi Gui”  

갈비 구이 or 

“Steamed Rice”  

진지 or 현미밥 

“Abalone Bibimbop”  

전복비빔밥 
or 

& 

Bansang 

반상 



DINNER CHEF’S TABLE   135.0 

Pumpkin Tarak 

호박 타락죽 

------------ 

Steamed Abalone, Shitake Egg Custard 

전복 표고버섯 계란찜 

------------ 

Chicken, Ginseng, Light Mustard, Cucumber 

 닭가슴살 겨자채 

------------ 

Lobster, Squid Noodles, Seasonal Vegetables 

바닷가재 완자탕 

------------ 

 “Yuk Hoe” 

육회 

------------ 

Daily Raw Fish 

오늘의 회 

------------ 

Crispy Jeju Soft Shell Crab, Gochujang Coleslaw, Black Garlic 

제주 황게 튀김 

------------ 

Green Beans, Yuza Soy Dressing, Tangerine 

줄기 콩과 귤 샐러드 

------------ 

 

 

                  

 

 

------------ 

Iced Persimmon or Burnt Rice Ice Cream 

아이스 홍시 또는 누룽지 아이스크림 

------------ 

Petit four 

다과 

------------ 

Served with Coffee or Traditional Tea Selection 

커피 or 전통차 

“Steamed Rice” or “Garlic Fried Rice” 

진지 or 마늘볶음밥 

“Abalone Bibimbop”  

전복비빔밥 
or 

Bansang 

반상 

& 

“Galbi” & An Dong Hanwoo ++  

갈비 구이와 안동 한우 채끝 구이 


